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ANTICO P ASQU ALE

Zona di produzione e suolo

350 m.s.l.m

Vitigni
100% Durella

Vinificazione

Degustazione

Versante vulcanico della Valle d’Agno - Veneto

Le uve attentamente selezionate appassiscono in un 

ambiente naturalmente areato fino al periodo  pasquale. 

L’uva viene pigiata e posta a fermentare a  contatto con le 

bucce per circa 5 mesi, segue un affinamento in piccole 

botti per  dieci anni.

Il colore ambra brillante ne annuncia la grande complessità 

e ricchezza. L’olfatto si esprime con note di pepe, tabacco, 

tè ed agrumi. Alla degustazione il vino si espande in bocca 

avvolgendo completamente le papille gustative per poi 

lasciare spazio all’equilibrio e alla freschezza, retrogusto 

pressoché illimitato.


