MASARI

VITICOLTORI NELLA VALLE D'AGNO

COSTA NERA

Z.ona di produzione e suolo

Versante vulcanico della Valle d’Agno - Veneto

350 m.s.l.m.

Vitigni
100% Pinot Nero

Vinificazione

La raccolta ¢ effettuata manualmente in cassetta.
L'uva viene parzialmente diraspata e pigiata.
Segue la fermentazione spontanea in tini di legno
con macerazione di almeno tre settimane.

Affinamento di 10 mesi in piccole botti di rovere.

GOSTA NERA

Degustazione

Colore rosso rubino brillante e delicato, olfatto
elegante con note di frutti di bosco e fiori tra i
MASARI quali spicca il cassis e la violetta, uniti ad accenni
di spezie ed erbe aromatiche. Elegante e fresco in
bocca.
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